
학생 체험일지

대학 전주대학교 학과 일본언어문화학과

성명 김떙떙 학번 201019000

체험내용

w 조사장소
   00맥주 (구: ++가맥)  (전북 완주군 00로 00 / tel. 063-220-0000)

w 주문메뉴
   오뎅탕(어묵탕), 후라이드 한 마리(후라이드 치킨)
w 평가 (총평, 짠맛과 매운맛, 척도는 각 5점 만점.)
   총평: 4점
   어묵탕: 짠맛 3점, 매운맛 3점. 
          해산물(건새우,멸치)과 야채(표고버섯,양파,파,청고추)육수를 이용한 깔끔하고 
          칼칼한 맛. 어묵은 일반과 매운맛으로 총 두 가지 맛이며, 객관적으로 양이
          많은 편.  
   후라이드 치킨: 짠맛 2점, 매운맛 1점.
                 시판의 닭을 그대로 사용한 것이 아니라, 직접 소금 등의 밑간을 함.
                  하지만 잡내가 잡힐 정도로만 간이 되어있어 비리지 않고 깔끔하다.

w 가게 내부
   4,50대가 좋아할만한 깔끔한 우드톤과 붉은색 기조의 레트로 분위기.
   일반 의자를 사용하는 좌석과, 소파를 사용하는 칸막이가 있는 좌석으로 나눠짐.
   카운터와 조리공간이 이어져있지만, 특별히 벽을 세워놓은 것이 아니기 때문에,     
   손님들이 조리하는 것을 구경할 수 있는 일종의 오픈형 키친 형식에 가까움.
   화장실은 가게 내부에 위치하고 있으며, 남녀공용.
   와이파이 있음.

w 혼잡도, 주 고객 연령층
   오후 5~7시 기준으로 혼잡도 낮음. (신종 코로나 바이러스의 영향일 가능성이 큼) 
   직접 사장님께 여쭤본 결과, 고객층은 성별과 연령을 가리지 않고 골고루 분포되어
   있으나, 20대는 식사위주, 그 이후로는 주류위주로 스타일이 갈린다고 함. 

-----------------------------------------------------------------

  전주 부근에 있지만 평소에 가본 적이 없는 곳을, 다른 것도 아닌 이와 같은 활동으로 
가보게 되어서 감회가 새로웠습니다. 맛과 재료분석, 이에 대한 의견 교환을 팀원들과 함께 
하는 것은 꽤나 신선한 경험이었다고 생각합니다. 
  리빙랩 활동을 통해 좋지만 많이 알려지지 않았던 가게들을 더욱 많은 사람들에게 전할 수 
있는 좋은 기회가 되기를 바랍니다.   



학생 체험일지

대학  전주대학교 학과  일본언어문화학과

성명  홍땡떙 학번 201019000

체험내용

1. 장소 : 00 가맥(++ 맥주로 상호변경) 전라북도 완주군 00로 00

2. 메뉴 : 후라이드 치킨, 어묵탕

3. 분석 사항 : 
   - 가게는 깔끔한 레트로 분위기에, 테이블과 의자도 평범한 식당 느낌으로 불편한 점이 없다.
   - 방문한 시각은 5시에서 7시, 한산한 편이었으나 코로나 19의 영향일 가능성이 크다. 
     손님들은 20대에서 60대까지 성별 무관하게 방문, 
     젊은 층은 식사를 하러 오기도 한다고 한다.
   - 화장실은 가게 내부에 하나. 칸 형식이 아닌 일반 화장실 자체가 세면대, 변기를 포함한 
     한 칸이다. 냄새도 나지 않고 깔끔하다. 남성용 양변기도 설치되어 있으나 가게 내부에 
     있는 것은 여자 화장실이고, 남자 화장실은 가게 외부에 있다.
   - 음식 : 기본 안주로는 라면땅이 나온다. 무난한 맛.
     □ 어묵탕 : 기준을 1에서 5로 했을 때, 짠맛은 2~3(보통), 매운 맛은 4, 총 점 4점이다.  
                 육수는 생선 베이스(건새우, 멸치 등)로 표고버섯, 청고추, 양파, 파가 들어있다. 
                 일반 사각 어묵과 매운 사각 어묵이 있고, 국물이 꽤 칼칼한 편이니 매운 음식이 
                 불편한 사람은 주의. 
     □ 후라이드 치킨 : 짠맛 2~3(보통), 매운 맛 1~2, 총 점 4점. 
                    시판 닭이 아닌 직접 염지(밑간)한 치킨이다. 염지는 심한 편이 아닌 소금과 
                     후추로만 살짝 간을 했다. 얇고 바삭한 튀김옷이다. 치킨 전문점이 아님에도 
                     잡내가 적고 육즙이 살아 있어 가슴살 부위도 촉촉하게 먹을 수 있다.
    
     □ 서비스로 배추 밑동이 나왔다. 콜라비와 같은 식감을 하고 있으며, 치킨을 먹느라 
        기름 진 속이 상쾌해지는 효과가 있었다.

4. 개인 의견 : 가게가 넓은 편은 아니지만 테이블 간 간격이 좁지 않고, 칸막이로 나뉜 
자리가 있어 쾌적하게 즐길 수 있었다. 주류 이외에도 꽤 여러종류의 탄산음료가 구비되어 
있어 음주가 힘들어도 편하게 방문할 수 있으리라 생각된다. 음식도 시판이 아닌 직접 조리한 
음식이라 속이 불편하지 않았다. 친절하신 여 사장님이 계시기 때문에 여자들 끼리 방문해도 
불편한 점은 없을 듯 하다. 건물 지하 주차장이 있고, 근처에 버스 정류장도 있어 방문하기 
용이하고, 가게 자체 와이파이도 있다. 



학생 체험일지

대학 인문대학 학과 일본언어문화학과

성명 라라라 학번 200019000

체험내용

가맥 0000

1. 가게 정보

Ÿ  전화 : 063-220-0000

Ÿ  주소 : 전북 전주시 00구 00로 

Ÿ  영업 시간 : 17:00 – 04:00
Ÿ  손님연령대 : 20대 ~ 40대

Ÿ  수용인원 : 20명이상

Ÿ  화장실 남녀 단독 으로 구분되어 있어 청결합니다.

Ÿ  좌석 : 데이블, 등받이 의자

1) 매맞은오징어 : 17년을 맞은 오징어가 부드럽고 오징어의 향과 풍미가 좋아서 맛있고 소스는 살짝 

매콤해서 너무 좋습니다

Ÿ  평가 > 직접 시기에 맞는 식재료를 들여와서 보다 맛있고 한국의 맛을 보여줍니다

2) 먹태 : 중독성 있는 씹는맛 손이 계속가면서 바다의 풍미가 느껴집니다 너무 질기지 않고 향 

또한입속에서 지속됩니다

Ÿ  평가 > 소스는 적게 찍어먹거나 안찍어먹는것을 추천합니다 바다의 향이 느껴지는 맛이 

줄어들기 때문에

3) 계란말이 : 청양고추의 매콤한 맛과 계란의 풍미가 더해져 정말 맛있습니다

Ÿ  평가 > 어린이 입맛을 가진 분들은 힘들어요 고추와 파만 넣어서 매운맛을 강하게 느끼는 

분들도 있으면 조금 힘들어 할 수 있습니다

3. 분석내용

1) 많은 사람들이 식사를 가능하게 하는 넓은 매장

2) 4인석 창가 자리 및 벽 단체석 완비

3) 남녀 구분 화장실로 청결함 

4) 도로가 주변에 있어 주차가 조금 힘듬

5) 대표적인 메뉴 – 부드럽운 음식과 간이 적절함 / 음식과 함께 이야기 하기 편한 분위기 조정

6) 매우 친절한 사장님

4. 개인 의견

Ÿ 고객층을 구해 받지 않고 어려이서 음식을 먹을 수 있으며 적절한 간조절과 음식의 신선도 또한  

높고 가게의 분위기는 가게를 찾아주는 손님으로 바뀔 수 있다고 생각합니다.

2. 메뉴(1~5점) 메뉴 짠맛 정도 매운맛 정도 맛(종합)

매맞은오징어 4 3 4

먹태 3 3 4

계란말이 3 4 4



학생 체험일지

대학 인문대학 학과 일본언어문화학과

성명 나나나 학번 200019000

체험내용

+++ 가맥

1. 가게 정보
Ÿ  전화 : 063- 220-0001
Ÿ  주소 : 전주시 완산구 ++로 
Ÿ  영업 시간 : 17:00 – 04:00
Ÿ  손님연령대 : 20대 ~ 40대
Ÿ  수용인원 : 20명 이상
Ÿ  화장실 : 건물 내부에 있는 남녀 구분 공용 화장실
Ÿ  좌석 : 데이블, 등받이 의자

1) 먹태 (꾼) : 버터의 향으로 보다 향긋하게 맛볼수있습니다 바삭하고 고소한 맛이 일품
Ÿ 평가 > 같이 나오는 마요네즈와 같이 먹어야 보다 고소합니다. 초장이랑 먹으면 고소함 

보다는 초장의 향이 너무 강해져서 맛이 떨어집니다
2) 통닭 : 배달로 시키는 치킨보다 맛있어요, 튀김도 바삭하고 치킨의 잡내도 전혀 나지 않고 

닭에 속까지 재대로 튀겨져있어 기름의 맛 또한 좋아요
Ÿ 평가 > 양념소스가 살짝 매콤하고 맛있어 튀김만 먹다가 질리면 한번씩 같이 먹으면 

무한적으로 먹을 수 있어요. 치킨에는 오비맥주가 추천이에요
3) 갑오징어 : 냉동으로 된 갑오징어지만 수산시장에서 바로 들여온 오징어 크기는 평균 

오징어보다 조금 커서 가성비로는 좋다
Ÿ  평가 > 조금 질기고 부드럽지 못해서 치아가 튼튼한 분들에게 추천 오징어 향은 조금 

부족해서 오징어 본연의 맛을 느끼고 싶으신 분들에게는 비추

3. 분석내용
1) 4인석 자리와 최대 8인석 자리를 준비 되어 있어 친구들과 함께하기 좋다
2) 도로가 주변에 있고 가게 옆으로 돌아서 오면 공용 유료 주차장 있음
3) 대표적인 메뉴 – 따듯한 한 접시가 나오고 음식이 식으면 맛이 떨어진다.
4) 매우 친절한 사장님과 친절한 서비스

4. 개인 의견
Ÿ 식재료는 문제가 없지만 장시간 있으면 음식의 맛이 떨어진다. 
Ÿ 기본으로 음식이 나오는 시간이 오래 걸리기 때문에 손님이 많아지면 조금 늦어지게 

되는경우가 많아질 것 같다.

2. 메뉴(1~5점) 메뉴 짠맛 정도 매운맛 정도 맛(종합)

먹태 꾼 2 1 4

통닭 3 3 4

갑오징어 4 1 3
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